
 
Rose & Crown Ascot 

 

Special Occasion Dinner Feast 
 
 

Menu – 7 Courses 
 
 

Smoked Eel, served with soused Beets, Goats Cheese and Horseradish cream 
 

◊ 
 

Serrano Ham, served with Peach, Roquefort and wild Rocket leaves 
 

 ◊ 
 

Whole Lobster, served in its shell with a Red Thai marinade 
 

 ◊ 
 

Iced Cherry Tomato Soup, with Basil and Vodka oil 
 

◊ 
  

US grain‐fed Fillet Steak, served with triple‐cooked Chips  
and a wild Mushroom and Béarnaise sauce 

 

~ or ~ 
 

Line caught Sea Bass, served with crushed New Potatoes 
and a selection of Vegetables 

 

◊ 
  

Hot Chocolate and Whisky Soufflé 
 

◊ 
  

 Local and French Cheese served with Dessert Wine 
 

£79 
 
 

Rose & Crown Ascot 
 

Special Occasion Dinner Feast 
 
 

Menu – 7 Courses 
 
 

Native Oysters ‐ 3 ways   
 

◊ 
 

Thai‐style Tiger Prawns, served with a Mango Salad 
 

 ◊ 
 

Pan‐Fried Scallops, served with Chorizo and Tempura Vegetables 
 

 ◊ 
 

Cold Cucumber and Caviar Soup 
 

◊ 
  

US grain‐fed Fillet Steak, served with triple‐cooked Chips  
and a wild Mushroom and Béarnaise Sauce 

 

~ or ~ 
 

Halibut, poached in red wine with fondant Potato 
with a selection of vegetables 

 

◊ 
  

Warm Chocolate fondant, with Pistachio Ice Cream 
 

◊ 
  

 Local and French Cheese served with Dessert Wine 
 

£79 
 
 

Menu examples – choose from either menu when ordering, or 
request alternatives – we can usually accommodate all requests.  

48 hours notice required on these menus 
The 7‐course menu is an evening’s dining; 7pm thru’ 11:30pm 


